
 
SCHEDA TECNICA PRODOTTO: 
HACCP REG CE 852/04 853/04 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

NOME PRODUTTORE: ANTICA TONNARA DI MINGHETTI & TAMMARO S.R.L. 
VIA DEI CIPRESSI, 25 90011 ASPRA (PA)      ITA CE 810 

INGREDIENTI: TONNO ALLETTERATO (EUTHUNNUS ALLETTERATUS), OLIO DI 
OLIVA EXTRA VERGINE, SALE. 

PESO NETTO: GR.200 
PESO SGOCCIOLATO: GR.140 

NOME PRODOTTO: TONNETTO DEL MEDITERRANEO IN OLIO DI OLIVA EXTRA 
VERGINE  GR.200  
 

SCADENZA: (SHELF LIFE) ENTRO 4 ANNI DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO 
VEDI COPERCHIO 

CONSERVAZIONE: APERTO IL PRODOTTO TENERE IN FRIGO E CONSUMARE 
ENTRO 3 GIORNI 

ALLERGENI: PRESENZA-TONNO. 

OGM: ASSENZA 

PARAMETRI MICROBIOLOGICI: STABILITA’ TERMOSTATICA E STERILITA’ 
COMMERCIALE 

VALORI NUTRIZIONALI PER GR.100 
VALORE ENERGETICO (Kcal): 214 
VALORE ENERGETICO (kj): 893 
PROTEINE (N X 6,25): 27,3 
GRASSI: 11,6 
GRASSI DI CUI SATURI: 1,90 
CARBOIDRATI: 0,00 
DI CUI ZUCCHERI: 0,00 
SALE: 1,09 
 
 

COMPONENTE IMBALLAGGIO                                                            CODICE RIFIUTO 
IMBALLAGGIO PRIMARIO:  
VASO IN VETRO                                                                                       GL 70                                      
TAPPO                                                                                                         FE 40                                   
IMBALLAGGIO SECONDARIO:  
TERMOPACK DA 12 VASI                                                                       PE-LD 04 
 



 
Produzione di conserve sott’olio di tonno – sgombro- pesce spada- salmone- ricciola - spigola 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RICEVIMENTO E SCARICO 
PESCE  FRESCO 

 

RICEVIMENTO E SCARICO 
PESCE  CONGELATO 

 

CONSERVAZIONE IN 
CELLA FRIGO 

TAGLIO ED 
EVISCERAZIONE 

 

TAGLIO ED 
EVISCERAZIONE 

DISSANGUAMENTO 

COTTURA 

CONDIZIONAMENTO 

STERILIZZAZIONE 
(CCP 2) 

MONDA 

CONFEZIONAMENTO 
FINALE 
(CCP 1)  

LAVAGGIO, 
ETICHETTATURA ED 

IMPRIMITURA DEL LOTTO 

STOCCAGGIO PRODOTTO 
FINITO 

SCONGELAMENTO 
 

 


